Zdalne nauczanie — jezyk angielski rozszerzony — czwartek 28.05.2020

Dzisiejsze wasze zadanie polega na zrobieniu notatki z podanych ponizej wyrazéw zwigzanych z
gotowaniem po angielsku. Wpiszcie sobie podane czasowniki i w klasie 2 we wrzes$niu bedzie z nich
osobny sprawdzian. Przydadzg sie wam nie tylko na lekcji, ale i w zyciu codziennym, poniewaz ktos z
was moze kiedy$ zostanie kucharzem.

Zrobcie sobie notatke z podanych czasownikéw i nie odsytacie zdje¢ wykonania tejze notatki.

Pozdrawiam

Angielski w kuchni: przydatne czasowniki

Gdy przygotowujemy positek (to prepare a meal), czgsto musimy wykorzysta¢ wiele
technik. Ciasta pieczemy w piekarniku (to bake cakes), herbate zaparzamy (to brew tea), a
miegso pieczemy w piekarniku (to roast meat). Smazac nale$niki, przewracamy je (to flip) w
pewnym momencie na drugg strong. Pgczki (donuts) smazymy na glebokim thuszczu (to
deep-fry), a chinskie pierozki gotujemy na parze (to steam). Poznaj wszystkie czasowniki
Zwigzane z przygotowywaniem potraw.

to add — dodawac

to bake — piec (rzeczy plynne; ciasta)
to blanch — blanszowa¢

to blend — miksowa¢ w blenderze
to boil — gotowac

to braise — dusi¢

to bread — panierowaé

to brew — zaparzac

to broil — opiekaé

to brown — rumienic¢

to chop — sieka¢, kroi¢

to crack eggs — rozbija¢ jajka

to coddle — delikatnie gotowac

to cook — gotowac

to combine — faczy¢

to cut — kroi¢

to dice — kroi¢ w kostke

to dip — macza¢ w sosie

to deep-fry — smazy¢ na glgbokim tluszczu
to flambe — flambirowacé

to flip — przewraca¢

to freeze — zamrazac

to fry — smazyc¢

to grate — uciera¢ na tarce

to grill — grilowac

to grind — mieli¢

to hash — sieka¢

to knead — ugniatac



to macerate — macerowac

to marinade — marynowac¢

to melt — roztapiaé

to mince — mieli¢

to mix — mieszac

to pan fry — smazy¢ niemal bez tluszczu
to peel — obiera¢

to pickle — piklowaé

to pit — drylowac

to pound — thic

to puree — robi¢ puree

to rinse — ptukac

to roast — piec (mieso, jedzenie)

to roll out — rozwatkowaé

to saute — smazy¢ krotko, na malej iloscig tluszczu
to sear — obsmazac

to separate (eggs) — oddziela¢ zottko od biatka
to simmer — gotowa¢ na wolnym ogniu
to rinse — ptukac

to salt — soli¢

to sieve — przesiewac

to squeeze — wyciskac

to stew — dusi¢

to stir — — mieszaé

to stir fry — smazy¢ na wysokim ogniu, krotko, mieszajgc
to steam — gotowac na parze

to stone — wypestkowac

to stuff — faszerowac

to taste — smakowac

to toast — opiekac

to whip — ubija¢

to wipe — wyciera¢



