Program Kursu Barmańskiego:

Cele kursu:

Celem szkolenia w ramach kursu jest przekazanie osobom biorącym w nim udział, podstaw sztuki barmańskiej a tym samym przygotowanie uczestników do profesjonalnej pracy na stanowisku barmana.

Adresaci kursu:

Kurs skierowany jest do osób zarówno już pracujących  jak i młodzieży, zainteresowanych nabyciem wiedzy i umiejętności związanych z wykonywaniem zadań na stanowisku barmana,  chcących podnieść  lub zdobyć kwalifikacje zawodowe niezbędne na tym stanowisku.  

 Warunkiem uczestnictwa w kursie jest:

- ukończone 18 lat

- zaświadczenie lekarza medycyny pracy o braku przeciwwskazań do wykonywania zawodu

- aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne

- wniesienie opłaty na kurs

Organizacja kursu:

Szkolenie kursowe obejmuje zajęcia w formie przygotowania teoretycznego i praktycznego. 

Liczba godzin kursu: 41godz. +3 godz. egzamin

Liczba kursantów: 6-8 osób

Częstotliwość spotkań dostosowana jest do grupy kursantów i ustalana jest na pierwszym spotkaniu.

RAMOWY PROGRAM KURSU

1. Zajęcia teoretyczne*

	Lp.
	Tematyka zajęć
	Liczba godzin

	1. 
	Wprowadzenie do zawodu barmana.
	1

	2.
	Organizacja i techniki pracy barmana.
	2

	3.
	Terminologia i funkcjonowanie sprzętu barowego.
	2

	4.
	Rodzaje stosowanego szkła i miary barowe.
	1

	5.
	Towaroznawstwo napojów alkoholowych.
	3

	6.
	Podział alkoholi. 
	2

	7.
	Podział koktajli.
	2

	8.
	Zasady podawania napojów alkoholowych.
	2

	9.
	Egzamin 
	1

	Razem
	16


2. Zajęcia praktyczne*

	Lp.
	Tematyka zajęć
	Liczba godzin

	1.
	Miksologia – zasady komponowania napojów mieszanych. 
	4

	2.
	Dekoracyjne garnirowanie oraz sztuka prezentacji. 
	3

	3.
	Koktajle na bazie alkoholi białych.
	2

	4.
	Koktajle na bazie alkoholi kolorowych.
	2

	5.
	Koktajle z użyciem likierów i win.
	2

	6.
	Koktajle warstwowe, płonące i widowiskowe.
	3

	7.
	Koktajle w świeżych owocach.
	3

	8.
	Koktajle bezalkoholowe. 
	3

	9.
	Serwis wina.
	2

	10.
	Sztuka Flair barmański.
	2

	11.
	Obsługa gości przy barze i przy stoliku. 
	2

	12.
	Egzamin 
	2

	Razem
	28


*czas szkolenia teoretycznego i praktycznego oraz egzaminu z części teoretycznej  dla całej grupy kursantów liczony jest jednocześnie dla wszystkich kursantów. Czas egzaminu praktycznego wynosi   1 godz. dla każdej 3-4 osobowej grupy.

Egzamin i zaliczenie kursu:

Kurs kończy się egzaminem przed Komisja powołaną przez jednostkę szkolącą. Egzamin obejmuje część teoretyczną (test – ok. 30 pytań) oraz część praktyczną (przygotowanie wylosowanego napoju mieszanego według określonych zasad i reguł).

Certyfikaty ukończenia kursu:

Osoba , która ukończyła kurs i uzyskała pozytywny wynik egzaminu uzyskuje zaświadczenie o ukończeniu kursu wydane na podstawie §18 Rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 stycznia 2012r. w sprawie kształcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz.U. 2014poz.622).

Cena kursu:  

- dla grupy 6 osobowej : 630 zł

- dla grupy 8 osobowej : 470 zł
